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Prazirna Jamai Cafe vas ptivita neodolatelnou
viini erstvé prazené kavy. Nachazi se nedaleko
nadrazi v Uherském Brodé, svou pobocku ale ma
také ve 12. budové byvalého arealu Svitu.

| PAVEL STOJAR

Zacatky prazirny, ktera funguje
od roku 2014, byly celkem skrom-
né. Navic diky reklamni strate-
gii velkych obchodnich fetézci je
obecné povédomi o ,dobré“ kave
zredukovdno na par z reklamy
znamych velkych znacek. Postup-
né vsak prichéazelo stale vice zvé-
davych zékazniki vyzkousSet neza-
ménitelnou chut a objem uprazené
kavy se mésic od mésice zvySoval.
Dnes je to zhruba jedna a pil tuny
meésicne.

yPoskytujeme také komplexni
servis firmam, dodavky kavy i ka-
vovard,” ¥ika Oto Anto$ z prazirny
Jamai Cafe.

,Nasim cilem je i pfispét k osve-
té. Lidé jsou schopni kupovat kavu
jen na zakladé toho, Ze je levné a ze
nakonec z kavovaru vyteCe néjaka
neptili§ vonici ¢ernd nebo tmaveé
hnéda4 tekutina. Co piji, to je vlast-
né ani moc nezajima. Daii se nam
ale tento piistup meénit,“ dopliuje
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Véclav Majerik, druhy ze zaklada-
teld Jamai Cafe.

Jak poznat kvalitni kavu?
VAcLav MAJERIK: Dobrou kavu
muZete poznat vini, pohledem
a pak samotnou chuti. Pokud ci-
tite, Ze je spalend, je to samoziej-
mé $patné. Zrno musi byt opraze-
no rovnomeérné, nesmi byt cerné,
rozlamané a s riznymi velikostmi
zrn. U levné kavy to tak byva — kaz-
dé zrnko je jinak velké a nékte-
ré kousky ulomené. Kdyz takovou
kéavu nasypete do prazicky, ty malé
kousky se spali na uhel. Cast kavy
bude zase nedopraZend, protoze
jina zrna byla prilis velka. To vse se
odrézi ve vysledné chuti. Nekvalit-
ni kavova zrna také byvaji mastna.
Kavu muiZete pokazit, kdyzji $patné
skladujete, uprazite nebo uvarite.
Oto ANTOS: S kavou je to ovsem
jako s vinem, kazdému chutné néco
jiného, kazdy je zvykly na jinou
chut. Unés se snazime prazit vice do
tmava, abychom potlacili kyselost.

Uz od dob Rakouska-Uherska jsou
Cesi zvykli na vice hotkou kéavu
a nemaji ji radi kyselou, v sever-
skych a zapadnich zemich Evropy
je to spi$ naopak.

Jaké mate dodavatele kavy?

VAcrav  MAJERIK: Nenakupu-
jeme piimo z plantaZi, protoZe
méme neustéle v nabidce Sestnact
druhti kavy a v takovém mnozstvi
neni u péstiteld a malych dodavate-
It bohuzel mozné udrzet staly ob-
jem dodéavek. Bereme tedy zrna od
némecké firmy Neumann Coffee
z Hamburku, coZ je nejvétsi svéto-
vy velkoobchod se zelenou kéavou.
Dal$im nas$im hlavnim ovéfenym
dodavatelem je slovinska firma
Edal. Vime, Ze od obou je kava vel-
mi kvalitni a jsou schopni zajistit
dostateény sortiment v potfebném
mnozstvi.

Orto ANTOS: Kévu prazime tésné
pred spotiebou a dodavame ji ma-
ximélné ¢trnact dni po upraZeni.
To nas odliSuje od velkopraZiren,
kde ji tieba rok skladuji uprazenou
ve velkych vakuovych obalech. Do-
kézZete si predstavit, co ta kdva po
roce lezeni udéla? Jeji viiné je upl-
neé pryc.

Kolik kavy u vas zpracujete?

VAcLAv MAJERIK: Zhruba do
jedné a ptil tuny mésic¢né. Vic je to
pred Vénoci, kdy je nejvétsi sezona
pro odbyt darkovych piedméta.

Oto ANTOS: Velké italské pra-
Zirny nam nabizeji své produkty
a jsou schopné je dodéavat uz zaba-
lené pfimo v nasem designu. Ode-
bira je tak mnoho ceskych vyrob-
cli. To ale neni nase cesta, chceme
si uhlidat svou kvalitu. Staci se na
nasi kdvu podivat. Nase zrno neni
mastné ani ¢erné, je uprazené rov-
nomeérneé. A krasné voni.

Délate i mletou kavu?

VAcLAV MAJERIK: Prodavame
Cisté zrno veelku. Pokud ale zakaz-
nik chce, mizeme mu ho namlit.
Zalezi na tom, jak bude kavu pii-
pravovat. Jinak se mele na turec-
kou kavu a jinak do french pressu.
Druhd piipravy je hodné a kazdy
vyzaduje jinou hrubost mleti. Tak-
Ze primo na pobocce kavu zakazni-
kovi nameleme podle toho, jakou
pottebuje strukturu.

Kromé prazirny kavy
také vyrabite reklamni
piredmeéty. Diky tomu miizete
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zakazniktim pripravit
specialni balicky ve vlastnim
designu piimo s jejich
logem...

VAcLav MAJERIK: Mame Si-
roky sortiment déarkovych baleni
a snazime se ho dal inovovat. Jsme
schopni zajistit i dievéné darkové
bedymky jakychkoliv rozmeéri, kte-
ré si sami vyrdbime a vypalujeme
na né logo zakaznika. Mame vlastni
povidla, med, spolupracujeme s vi-
nati z okoli, mame skvélé cokolady.

Vasi kavu dodavate i do
kancelari mnoha firem...

Oto ANTOS: Firmam zajistuje-
me kompletni servis. U vétsich za-
kaznikt délame i degustace, aby si
lidé mohli vybrat kavu, kterd jim
bude chutnat. Kromé samotné kavy
dodavame i ptistroje. Jde o znacky
Saeco, Nivona a Melitta. Zakaznik
si miiZe pristroj bud’ koupit, nebo
mu ho dame do pronajmu a jeho
vyuziti plati v cené kévy. A v ptipa-
dé poruchy, kdy nejde opravit na
misté, zapljéime néahradni stroj.
Zameéstnanci byvaji nastvani, kdyz
prijdou o sviij oblibeny salek kavy.

VAcLav MAJERIK: Na zacatku
vam ve firmé feknou, Ze to je pro
né vlastné jen takova okrajova ne-
podstatna zélezitost, ale v momen-
tu, kdy jim dojde kava nebo rano
nefunguje kavovar, je to naprostd
katastrofa. Je to zkratka urcita for-
ma benefitu pro zameéstnance, bez
niZ se uz neobejdou. Jsme schop-
ni zajistit také kavové automaty,
tfeba v ptipadé vétsich vyrobnich
prostor, ale jsou vzdy na zrnkovou
kévu, zadné rozpustné nahrazky.

Ot1o ANTOS: K dodavkam patii
cukiik, smetana, piipadné i voda
v plastovych barelech, zkratka ves-
keré potiebné piislusenstvi. Také
porcelan, piipadné sklo, na po-
davani kavy. MlzZe byt i s logem

daného zékaznika. VSe dovezeme
primo do kancelare.

Po celém kraji jste otevieli
nékolik poboéek, kde kavu
prodavate, ale zaroven ji
tam ¢lovék muaze piimo
ochutnat...

VAcLav MAJERIK: Jsou to pro-
dejny s moznosti ochutnavky.
VSechny kdvy mame v nasypni-
cich, zakaznici pfijdou a nasypou
si kolik chtéji. Zaroven si mohou
kévu vychutnat formou espressa,
cappuccina ¢i jak jen budou chtit.
A mohou si také v klidu posedét.
Zakaznik si tak mize vybrat druh
kavy, ktery mu chutna. Pokud bude
chtit, mtiZe si nechat zrovna zrna
namlit.

Ot1o ANTOS: V Uherském Bro-
dé mame prodejnu spojenou s pra-
Zirnou naproti Kauflandu, ve Zliné
nas najdete ve 12. budové byvalého
Svitu a v Makru v Malenovicich,
dalsi pobocku mame v Kromérizi
na Velkém namésti v budové hote-
lu Purkmistr. V kvétnu otevirdme
dalsi v Uherském Hradisti. VSe si
miZete objednat také prostfednic-
tvim naseho e-shopu www.jamai.
cafe.

VAcrav MAJERIK: Koupili jsme
v Uherském Brodé diim na protéj-
§i strané lavky pres dopravni ter-
minél, hned na okraji historického
centra, pobliz autobusového i vla-
kového nadrazi. Nyni chystame re-
konstrukei. Vznikne v ném jednak
kavarna a prodejna, ale také in-
fopoint, ktery zdkaznikiim vysvétli,
jak se kava péstuje a sklizi na plan-
tazich, jak se prazi, dozvi se o pii-
pravé kavy v rtznych pristrojich.
Bude to nas prispévek k rozvoji tu-
ristického ruchu.

Jak jste se dostali ke kavé
a k tomu, Ze ji prodavate?

V prodejné si miizete vybranou kdvu rovnou nechat uvafit a vychutnat si ji
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Prodejna Jamai Cafe ve Zliné se nachdzi ve 12. budové v aredlu byvalého Svitu

Oto ANTOS: V Uherském Brodé
historicky prazirny existovaly a my
na né navazujeme.

VAcLav MAJERIK: Dali jsme se
s kolegou dohromady a vymys-
leli tento koncept. Kdva nam sa-
moziejmé hodné chutna, mame
v kancelafi urcité jeden z nejvice
pouzivanych kavovart v celé re-
publice! Zaroveri jsme v kavé spat-
fovali velkou obchodni ptileZitost.
Bereme to i jako osvétu, aby lidé
ochutnali néco rozumného, sku-
te¢nou kvalitu, a nekupovali zboZi
z velkoprodukce za par korun. Bavi
nas to a obchod funguje, nema-
me si na co stézovat. KdyZ nabizite
kéavu a prijdete do néjaké firmy, ni-
kdo vas nevyhodi. Kazdy se o kavé
rad pobavi a ochutna ji.

Oro ANTOS: Ne vSude si uvé-
domuji, jak je ddleZité mit dob-
rou kavu. KdyZz nékam prijdete,
jako prvni vam nabidnou kavu. Je
to vZdy vizitka firmy. Pokud se na
jednani bavite o zakazkach za mili-
ony korun a dostanete rozpustnou
kavu, tak to nevypada dobte. To ja
si radéji dam ,turka“.

Mam pocit, ze kavova kultura
v Cesku je na vzestupu. Co
myslite?

VAcLav MAJERIK: Novych prazi-
ren tady vyrostlo strasné moc. Vét-
Sina jejich provozovatel to ale ma
spiSe jako konicek a délaji jen par
desitek kilograma mési¢né. Obliba
kavy souvisi i s tim, Ze ceny kavo-
vart spadly rapidné dold. Dtive stal
solidni pfistroj tficet i CtyTicet tisic
korun, dnes ho koupite uz od dese-
ti tisic.

Da se uvarit dobra kava i bez
takového pristroje?

VAcLav  MAJERIK:  Kazdému
chutna néco jiného, ale podle mé
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nejlepsi kavu udélate jen v profe-
sionalnim pakovém kavovaru. To
je ovSem ma osobni preference, né-
komu miZe chutnat kéva z french
pressu, jinému z moka konvi-
ce nebo z nyni stale oblibenéjsiho
chemexu, nékomu ale chutna kla-
sicky ,turek®. V nasi prodejné si
vSechny tyto typy ptipravy mizete
vyzkouset.

Dodéavate kavu také do
restauraci?

Oto ANTOS: Nevyhledavame to,
ale jsme schopni se domluvit. Di-
lezité je pro nas zachovat kvalitu
kévy, proto sledujeme a kontrolu-
jeme uroven kavaren a restaura-
ci. Vybirame jen ovéfené podniky.
Moc zélezi na stylu ptipravy. Ne-
chceme nase logo spojovat s nekva-
litné pripravenou kavou.

Na Zlinské slavnosti vina jste
loni v #jnu p¥ijeli se svym
kavovym karavanem...

VAcLav MAJERIK: Poridili jsme
obytné auto, které jsme predéla-
li na mobilni kavarnu a cestujeme
s ni po raznych akcich. Loni jsme
s tim zacinali, letos uZ mame napla-
novanych asi t¥icet akei, které chce-
me navstivit.
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PraZirna - prodejna - kavarna
Uhersky Brod

Vlénovska 2344, Uhersky Brod
Telefon: 572 626 735 , 736 480 425
E-mail: prazirna@jamai.cafe
www.jamai.cafe

Prodejna - kavarna
Zlin

J. A. Bati 5637, Zlin
(aredl Svitu, budova 12)
Telefon: 724 462 727
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